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1. Cel instrukgc;ji

Celem instrukcii jest okreslenie zasad i sposobow postepowania pracownikéw firm zewnetrznych
wykonujacych zadania na terenie kuchni, pomieszczen pomocniczych kuchni oraz magazynow.

2. Zakres instrukciji
Instrukcja dotyczy wszystkich pracownikéw firm bedacych dostawcami kuchni szpitalnej.

3. Pojecia i definicje
Nie wystepuja

4. Opis postepowania

4.1 Dziat techniczny ma obowigzek powiadomienia kierownika kuchni o zakresie prac, terminie i potrzebie
zabezpieczenia zywnosci oraz przyrzadow i miejsc majacych z nig kontakt przed ujemnym wplywem
z zewnatrz /zanieczyszczenie mikrobiologiczne, chemiczne i fizycznel.

4.2 Kierownik kuchni odpowiedzialny jest za przygotowanie i wydzielenie powierzchni, na ktérej beda
prowadzone prace remontowo-ustugowe.

4.3 Kierownik kuchni ustala z pracownikiem nadzorujacym prace z ramienia dostawcy, zakres i termin
prowadzonych robot oraz zakres i sposéb przeszkolenia jego pracownikéw wykonujacych prace w zakresie
postepowania zgodnego z obowigzujacymi zasadami.

4.4 Pracownicy wykonujacy prace remontowo-ustugowe zobowigzani sg do postepowania zgodnie z niniejszg
instrukcja,

4.5 Kierownik kuchni ustala z Dzialem Technicznym termin i zakres prowadzonych prac, a nastepnie wyznacza
pracownikow do usuniecia zywnosci z miejsca gdzie beda prowadzone prace, a miejsca i przyrzady majace
kontakt z Zywnoscig przykrywa bardzo doktadnie folia,

4.6 Pracownicy wykonujacy prace ustugowo-remontowe wchodza i wychodza wejéciem znajdujacym sie najblizej
Ispecjalnie w tym celu otwartym/, aby ograniczy¢ poruszanie sig ich po kuchni.

4.7 Po zakoriczeniu prac, pracownicy dostawcy zobowigzani sg do sprzatniecia miejsca wykonywania prac
| zabrania narzedzi i sprzetu.

4.8 Po zakonczeniu prac, a przed rozpoczeciem produkcji miejsce, w ktorym byly wykonywane prace
remontowo-ustugowe powinno by¢ myte i dezynfekowane przez wyznaczonych pracownikéw, zgodnie
z adekwatnymi instrukcjami, a czynnosci te podlegajg kontroli Kierownika kuchni.

4.9 Za koordynacie prac, nadzor merytoryczny oraz decyzje wykonawcze odpowiada Dziat Techniczny.

5. Zapisy
Wejscie pracownikow firmy zewnetrznej zostaje odnotowane na formularzu Ksiega gosci ~
PR21_PP05_P03_ IR06_FO06.
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